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CHATEAU

L)GSpTI‘[ ROLIgé‘ CLEMENT TERMES

NATURE DU SOL &
ASSEMBILAGE

VINFICATION

DEGUSTATION

CARACTERISTIQULS
ANALYTIQULS

CONDITIONNEMENT

Argilo- Calcaire e jg\\fﬂ/@i
Braucol oF ‘

Une longue cuvaison de 21 jours a 28 jours, des remontages
réguliers et une température de fermentation alcoolique
spontanée régulée a 28°C.

Fermentation malolactique en barnque. Elevage en barrnques
de I'allier ( 30 9% neuf ) pendant 12 mois

Filtration lache juste avant la mise en bouteille.

Belle robe rouge soutenue, nuance cerise mure. Nez
bouqueté, fruits rouges macérés ( cassis, muire ) notes
acidulées. Attaque ronde, soyeuse, épicée, réglissée. Bonne
reprise des aromes de bouche, fruits rouges, réglisse, finale
harmonieuse.

Sucre : -de 2 g/
Degré : 12,5 % vol
Acidité Totale : 3,3 g/l

Boutelille : Bordelaise Authentique & Bouchon : Liege
Caisse Bois : 6 boutellles couchées sur Palette : Européenne



