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Clément Termes Blanc Doux

NATURE DU SOL &
ASSEMBILAGE

VINFICATION

DEGUSTATION

CARACTERISTIQULS
ANALYTIQULS

CONDITIONNEMENT

Argilo-Calcaire CHATEAU

Mauzac - Muscadelle CLEMENT TERMES
GAILLAC

Vendange manuelle en deux passages. D\H\

Pressurage « doux ».

Débourbage puis fermentation en cuve mox. Température
régulée entre 15 et 18 °C.

Arrét de la fermentation par le froid. Deux filtration
successives puis mise en bouteille.

Robe Or jaune, brillante

Nez fin, aromes floraux d’acacias, de tilleul et de thé.

En bouche le vin conserve une belle fraicheur tout en gardant
un fin de bouche fruité et ronde.

Température de service : 10°C

A borire dans les cinq ans

Sucre : 50 g/l
Degré : 11.5 % vol
Acidité Totale : 4.2 g/

Boutelille : Bordelaise Authentique & Bouchon : Liege
Carton : 6 bouteilles debout sur Palette : Européenne



